
四十九日法要や一周忌・三回忌法要の後、親戚や故人が親しくされた友人とのご会食など

故人を偲ぶひと時を心づくしのお料理とサービスの行き届いたおもてなしで

お手伝いさせていただきます。

※各プラン 10 名様より承ります。
※プランにはお飲物 (フリードリンク 2時間 ) が含まれております。
　（ビール・ノンアルコールビール・ワイン・日本酒 ・焼酎・ウイスキー・ソフトドリンク）

宴会場

お一人様　��,��� 円
お料理：フランス料理・日本料理からお選びください。

お一人様　��,��� 円
お料理：フランス料理・日本料理・和洋折衷料理からお選びください。

お一人様　��,��� 円
お料理：フランス料理・日本料理・和洋折衷料理からお選びください。

プランⅠ

プランⅡ

プランⅢ

〒951-8053

新潟市中央区川端町 6 丁目 53 番地

TEL 025-224-6111( 代 )

httpｓ://www.okura-niigata.co.jp

装　花

施設・サービス

お引き物

故人への供養と心やすらぐお花をご用意いたします。
祭壇装花 御写真両脇装花 ( 一対 )33,000 円～／スタンド装花 27,500 円～
卓上装花　1 卓 ( 円卓 )4,400 円～／献花 ( 菊・カーネーション )440 円～

駐車場を完備しております。送迎のお車 ( バス・タクシー ) のご手配を承ります。
ご参列の方々へのお着替室あり。案内状など各種印刷も承ります。

ホテルオークラ新潟オリジナル商品をご用意しております。
　● 越乃寒梅をつかったマドレーヌ
　● オレンジケーキ

　※その他お引き物のご手配も承ります。

・表示料金は全て消費税及びサービス料を含んでおります。
・食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係へお申しつけください。
・仕入れの状況により、原産地、食材、メニューに変更がある場合がございます。
・和食 や彦の定休日によりお料理内容が変更になる場合がございます。
・衛生面の観点から、お料理のお持ち帰りはご遠慮いただいております。

　ご予約 ・ お問い合わせ  ホテルオークラ新潟 営業部

　☎ 025-224-6166



プランⅢ　17,500 円
和洋折衷料理

先　付

胡麻豆腐　蟹添え

前　菜

湯葉　蒸し鮑添え　鼈甲餡掛け

かんずり入り塩辛　野菜の白和え

お造り

三種盛り合わせ

帆立貝と小海老のグラタンポテトのムースリーヌ添え

味わい豊かな白ワインソースの味わいで

牛フィレ肉のステーキ　大葉のフォンダンのせ焼き

西洋わさび風味の和風ソース

御食事

十日町蕎麦　天ぷら添え

デザート

プランⅡ　15,000 円
日本料理

先　付

胡麻豆腐　野菜の白和え　もずく酢

お　椀
清まし仕立て

蟹真薯　椎茸　青味

お造り

三種盛り合わせ

焼き物

白身魚の雲丹焼き

煮　物

豚角煮　野菜添え

揚　物

東寺揚げ　野菜添え

酢の物

帆立　若布　胡瓜黄身酢掛け

食　事

十日町蕎麦　薬味　とろろ添え

水菓子

果物

主要駅 空港からのアクセス所要時間

お車ご利用で
　● 新潟駅 ( 上越新幹線、在来線 )・・・・・・・・・・約 � 分

　● 新潟空港 ( 国際線、国内線 )　・・・・・・・・・・ 約 �� 分

　● 北陸・関越自動車道 ( 新潟西 I.C)

　　　新潟バイパス桜木 I.C または 紫竹山 I.C 経由  ・・  約 �� 分

　● 磐越自動車道 ( 新潟中央 I.C)

　　　新潟バイパス女池 I.C 経由   ・・・・・・・・・    約 �� 分

新潟駅より
　● バスの場合　・・・・・・・・・・・・・  ・・・・   約 � 分
　　バスターミナル９番線 (C� 浜浦町線 ) または �� 番線 (S� 鳥屋野線 )

　　　　　　　　　　　　　　→　礎町 下車後　徒歩　約 � 分

　● 徒歩の場合　・・・・・・・・・・・・・・・・・   約 �� 分

　● タクシーの場合　・・・・・・・・・・・・・・・   約 � 分

ホテルオークラ新潟
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