
ディナーブッフェ

3 4 5

・オレンジジュース　・グレープフルーツジュース
・ウーロン茶　・コーヒー　・紅茶

ソフトドリンクメニュー (アルコールは別途料金 )

予約制

・ピンチョスとオードブルの取り合わせ
・シーフードのクリームグラタン
・真鯛とムースリーヌの蒸し焼き サフラン風味のソース
・ポークのグリンピースフォンダンのせ焼き 粒マスタードソース
・和牛入りハンバーグのトマトチーズ焼き フライドポテト添え
・ビーフシチューとポテトのパイ包み焼き
・チキンと野菜入りカレー＆ライス
・サラダバー  ・フルーツ  ・デザート  ・パン各種　ほか

シェフの
実演コーナー

作りたて
コーナー

牛肉の鉄板焼き
大根おろしソース／オニオンソース

・オムライス
・ハムと野菜のスパゲティペペロンチーノ
・小海老とスナップエンドウのクリームペンネ

料理一例

時 間　　18:00 ～ 20:30
　　　　　　   (120 分時間制 最終入店 19:00)

会 場　　15F スターライト

お子様から大人まで、ご家族そろってお楽しみいただける
「ディナーブッフェ」をホテル最上階 “スターライト” で開催。
ホテルシェフ自慢のできたて料理を実演コーナーにてご提供♪

豊富な種類のお料理を心ゆくまでご堪能ください。

料 金  ＊ソフトドリンク 120 分飲み放題付＊

大 人 ( 中学生以上 )  ¥7,000

小学生

¥4,000
幼 児

(3歳～未就学児 )

¥1,000
2 歳以下

無 料

ゴー
ルデンウィ

ー
ク

〒951-8053

新潟市中央区川端町 6 丁目 53 番地

TEL 025-224-6111( 代 )

httpｓ://www.okura-niigata.co.jp

・写真はイメージです。
・表示料金は全て消費税及びサービス料を含んでおります。
・食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係へお申しつけください。
・仕入れの状況により、原産地、食材、メニューに変更がある場合がございます。

ご予約 ・ お問い合わせ ホテルオークラ新潟 営業部

☎ 025-224-6166

ご予約のキャンセル・人数変更はご予約日の２日前 (５名様以上の変更は３日前 )までにご連絡ください。以降の場合は該当料金の50％相当額をキャンセル料として申し受けます。


